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U N Solo proveedor Desde nuestro almacén en Baltimore, Taiyo hace entregas a

restaurantes de todo el Atlantico Medio. Este catalogo
pa ra pescados y retine todo lo que ofrecemos; para conocer tamafios y
ma riscos’ especia |idades empaque, o solicitar una cotizacién, visite

- e o taiyoseafoodmd.com/es o llame al 410-290-8181.
Japonesas y suministros.

20+ 1,000+ TOM+

ANOS DE SERVICIO RESTAURANTES LIBRAS DE PESCADO
ATENDIDOS A LA VEZ ENTREGADAS AL MES
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Cada nimero de una foto es un producto que manejamos; al
lado aparece con la pagina del catalogo en la que se

encuentra.
Rollo de atiin picant
Atin molido pég.7
El atdn de arriba, mezclado con mayonesa picante
Arroz premium de grano medio pag. 1
Arroz para sushi del rollo
Ajonjoli negro péag. 13
Pegado al arroz junto con ajonjoli blanco
Jengibre blanco (gari) pag. 12
Jengibre encurtido para limpiar el paladar
Wasabi pag. 12
Una porcién a unlado
Foto: Ahtziri Lagarde en Unsplash

Salsa de soya pag. 12

P ) L, . . . . Para mojar en la mesa
Atun picante sobre un rollo cubierto de ajonjoli, con jengibre encurtido y wasabi a

un lado. La cobertura es atin molido mezclado con salsa Sriracha y mayonesa

Kewpie; el arroz se sazona con vinagre para sushiy envuelve una hoja de nori.

TAMBIEN EN LA LISTA DE PREPARACION Salsa Sriracha pag. 12
Mayonesa Kewpie pag. 12 - Vinagre Marukan Ginsho pag. 13
Nori etiqueta dorada pag. 11

Ramen shoyu

Fideos ramen pag. 11
Los fideos
Base para ramen shoyu pég. 11

La base del caldo

Panceta de cerdo (chashu) pag.9
El chashu, en rebanadas

Brotes de bambl pag.10
Menma para coronar el tazén

Ajonjoli blanco pag.13
Una pizca sobre el huevo

Foto: Huyen Bui en Unsplash

Un caldo shoyu claro sobre fideos firmes, con chashu, brotes de bambd y un

huevo tierno.

TAMBIEN EN LA LISTA DE PREPARACION Mirin pag. 13
Narutomaki (pastel de pescado) pag. 7 - Huevos de codorniz pag. 10
Aceite de ajo crujiente pag. 12


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sriracha
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kewpie-mayonnaise
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/marukan-ginsho-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/nori-gold
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ground-tuna
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tomita-blue-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/black-sesame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-ginger
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/wasabi-taiyo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ramen
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/somi-ramen-base-shoyu
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/pork-belly
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ramen-bamboo-shoots
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-sesame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mirin
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/narutomaki
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/quail-eggs
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/crunchy-garlic-oil
https://unsplash.com/photos/a-piece-of-sushi-on-a-black-plate-uV_coLE2_PQ
https://unsplash.com/photos/a-bowl-of-ramen-with-meat-eggs-noodles-and-vegetables-NHEL1M1Cv-A

TAIYO SEAFOOD DEL MENU

03 / BARRA DE POKE

Poke bowl de salmdn

01 Filete de salmén pég.7
En cubos
02 Ensaladadealgas pag.9

Ya preparada

03 Edamame pelado pag. 9
Ya pelado
04 Tamago (omelet japonés) pag. 9

Omelet dulce, en cubos

05 Aguacate pag.10
! e En cubos
en Unsplash |
R E e i 06 Pepino pag.10

, . En cubos, para dar un toque crujiente
Salmén en cubos sobre arroz para sushi, rodeado de ensalada de algas, edamame,

tamago, aguacate y pepino. La salsa para poke va al final, con salsa de soya a un 07 Salsadesoya pag. 12
lado. Aun lado

TAMBIEN EN LA LISTA DE PREPARACION Salsa para poke pag. 12
Arroz premium de grano medio pag. 11- Furikake de bonito con mirin pag. 12
Ajonjoli blanco pag. 13

04 / ESTACION DE FRITURA

Tempura de camarén

01  Camardn nobashi (para tempura) pag. 8
Estirado, para que quede recto al freir

02 Mezcla paratempuratipo A pég. 10
La masa para freir

03 Papel paratempura pég.13
Absorbe el aceite en el plato

04 Daikon (rdbano blanco) pég. 10
Rallado para la salsa

05 Salsadesoya pag. 12
En la salsa para mojar y en la mesa

Foto: Genri Kura en Unsplash

06 Téverde pag. 10

Para acompafiar . . .
Camarones estirados, pasados por una masa ligera y fritos hasta quedar

crujientes, servidos sobre papel para tempura. El daikon rallado va en una salsa de
Hondashi, mirin y salsa de soya.

TAMBIEN EN LA LISTA DE PREPARACION
Hondashi (caldo de bonito en polvo) pag. 12 - Mirin pag. 13 - Camarén tempura pag. 8
Harina para tempura pag. 10


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/poke-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tomita-blue-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/katsuo-mirin-furikake
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-sesame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/salmon-fillet-skin-off
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/seaweed-salad-japan
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/peeled-edamame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tamago
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/avocado
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/cucumber
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/nobashi-shrimp
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-a-type-mix
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-paper
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/daikon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/green-tea
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/hondashi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mirin
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-shrimp
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-ko
https://unsplash.com/photos/fresh-salmon-poke-bowl-with-assorted-toppings-Mwtmk37_0S4
https://unsplash.com/photos/a-plate-of-fried-food-XEPECg1PpYw
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escados Y viahigeos Phescos

Salmén, atdn, lubina europea, lenguado, lubina rayada y uni para la barra de crudos y la cocina.

02 Atdnfresco

Fresh Tuna

Atln fresco de aleta azul, patudo y aleta amarilla para la barra de sushi
y la barra de crudos. Las cocinas lo preparan en sashimiy nigiri, lo
cortan en cubos para poke o lo sellan para tataki.

* Aleta azul
* Patudo

* Aletaamarilla

03 Lubinaeuropea 04 Lenguado
Branzino Fluke
LIBRA (LB) LIBRA (LB)

01 Salmon fresco

Fresh Salmon

Salmon fresco de las Islas Feroe, Escocia, Noruega, Islandia, Chile y
Canada. Las barras de sushi lo rebanan para sashimi, nigiriy poke, y las
cocinas lo porcionan para la parrilla.

* |slas Feroe * Escocia
* Noruega ¢ [slandia
* Chile » Canada

gy

05 Lubinarayada 06 Uni (erizo de mar)

Striped Bass Uni
LIBRA (LB) PAQUETE (PK)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fresh-salmon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fresh-tuna
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/branzino
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fluke
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/striped-bass
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/uni
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fresh-salmon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fresh-tuna
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Cortes de atin y salmén, camardn, anguila, cangrejo, pulpo, vieiras y huevas congelados.

MONIDUSLY SAISED SALMD

VERLASS

Atun congelado Salmén congelado

Todos los cortes de atdn que necesita una barra de sushi: Filetes recortados, con o sin piel, y salmén ahumado,
bloques saku para sashimiy nigiri, lomos y cubos, atiin molido empacados al vacio y congelados para porciones uniformes
para rollos picantesy la preciada ventresca chutoro y otoro. todo el afio, listos para sushi, poke y la parrilla.
e Atdnencubos e Lomodeatdn e Conpiel—TrimD
* Sakudeatin AAA ® Sakudeatlnaleta ¢ Sinpiel—TrimE
azul

® Salmoénahumado
e Chutoro e Otoro
e Atdn molido

KANIKAMA Y SURIMI

01 Kanikama 02 Kanikama deshebrado 03 Kamaboko (pastel de 04 Narutomaki (pastel de
TAIYO - OSAKI - Shredded Kani pescado) pescado)
LEGEND OF MASTER CAJA (CS) Kamaboko Narutomaki

PAQUETE (PK) PIEZA (EA)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog?category=Frozen+Seafood&fish=tuna
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog?category=Frozen+Seafood&fish=salmon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/imitation-crab-meat-taiyo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shredded-kani
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kamaboko
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/narutomaki
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog?category=Frozen+Seafood&fish=tuna
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog?category=Frozen+Seafood&fish=salmon

PESCADOS Y MARISCOS CONGELADOS

CAMARON

05 Camarén
Camarén de Ecuador

16/20 HLSO - 21/25 HLSO -
31/40 P&D - 41/50 P&D -
51/60 P&D

Camaroén nobashi (para tempura)
21/25 - 26/30

Camardn botan
PAQUETE (PK)

PESCADO BLANCO

10 |zumidai (tilapia)
Izumidai
LIBRA (LB)

PULPO

13 Pulpo

Pulpo (tako)
LIBRA (LB)

Takoyaki (bolitas de pulpo)
PAQUETE (PK)

OSTRA

18 Ostraempanizada
Breaded Oyster
PAQUETE (PK)

Camardn tempura
100 PC - 135 PC

Ebi (camardn para sushi)
3L-4L-5L-6L

ESCOLAR

11 Saku de attin blanco (escolar)
White Tuna Saku
LIBRA (LB)

Tentaculo de pulpo
LIBRA (LB)

Ensalada de pulpitos
PAQUETE (PK)

VIEIRA

19 Vieira para sushi
Sushi Scallop
PAQUETE (PK)

ANGUILA

ﬁ» serae :ﬁgh

TiEE &=

06 Anguila (unagi)
90Z-100Z-110Z-120Z

HAMACHI (JUREL)

08 Filete de hamachi (jurel)
Yellowtail Fillet
LIBRA (LB)

CABALLA

12 Shime saba (caballa en
vinagre)

Shime Saba

PAQUETE (PK)

CALAMAR Y SEPIA

14 |ka sansai (calamar con
verduras)

lka Sansai

PAQUETE (PK)

CALAMAR Y SEPIA

16 Sepia (mongo ika)
Mongo-lka
PAQUETE (PK)

20 Vieira
Scallop
LIBRA (LB)

TAIYO SEAFOOD

HAMACHI (JUREL)

07 Lomo de hamachi (jurel)
Yellowtail Loin
LIBRA (LB)

09 Filete de hamachi (Takumi)
Yellowtail Fillet (Takumi)
LIBRA (LB)

15 Calamar (surumeika)
Surume lka
CAJA (CS)

CANGRE]O

17 Cangrejo de concha blanda
Soft Shell Crab

WHALE (EXTRAGRANDE) -
JUMBO (GRANDE) -

PRIME (MEDIANO) -
HOTEL (PEQUENO)

ALMEJA

fed

21 Almeja hokkigai
Hokkigai
MEDIANO - GRANDE


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ebi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/eel
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yellowtail-loin
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yellowtail-fillet
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yellowtail-fillet-takumi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/izumidai
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-tuna-saku
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shime-saba
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tako
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ika-sansai
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/surume-ika
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mongo-ika
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soft-shell-crab
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/breaded-oyster
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sushi-scallop
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/scallop
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/hokkigai

TAIYO SEAFOOD

RAPE

22 Higado de rape (ankimo)
Monkfish Liver
PAQUETE (PK)

HUEVAS

26 Tobiko

NEGRO - DORADO -
NARANJA - ROJO - WASABI

HUEVAS

]
"
! i

23 |kura (hueva de salmén)
lkura
PAQUETE (PK)

PESCADOS Y MARISCOS CONGELADOS

24 Masago (hueva de capelan) -
Rojo

Masago - Red

PAQUETE (PK)

=

25 Masago (hueva de capelan) -
Naranja

Masago - Orange

PAQUETE (PK)

OTROS

27 Ensaladade langosta

Lobster Salad
PAQUETE (PK)

(9[7103 Phoduclos wwge/qdog

Gyoza, shumai, rollos primavera, edamame, tamago y helado mochi, listos para la cocina.

GYOZA Y SHUMAI

01 Gyoza

RES - CERDO - CERDO Y POLLO - MARISCOS -

VERDURAS

ENTRADAS Y GUARNICIONES

05 Rollos primavera -
400 ct

Spring Rolls - 400 ct
CAJA (CS)

POSTRES

10 Helado

Ice Cream

Chocolate - Té verde - Mango -
Frijol rojo - Fresa - Vainilla -
Coco

06 Edamame
CAJA (CS)

11 Helado mochi
Mochi lce Cream

Chocolate - Té verde - Mango -

Frijol rojo - Fresa - Vainilla -
Coco

28 Ensaladadealgas

PAQUETE (PK)

02 Shumaide camardn
Shrimp Shumai
CAJA (CS)

07 Edamame pelado
Peeled Edamame
CAJA (CS)

WASABI

——

g

12 Wasabi fresco
Fresh Wasabi
PAQUETE (PK)
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03 Shumai de wasabi
Wasabi Shumai
CAJA (CS)

08 Tamago
(omelet japonés)
Tamago
PAQUETE (PK)

5

13 Wasabi picado
congelado (kizami)
Frozen Kizami Wasabi
PAQUETE (PK)

ENTRADAS Y
GUARNICIONES

04 Rollos primavera -
200ct

Spring Rolls - 200 ct
CAJA (CS)

09 Pancetade cerdo
(chashu)

Pork Belly
LIBRA (LB)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/monkfish-liver
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ikura
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/masago
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/masago
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tobiko-japan
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/lobster-salad
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/seaweed-salad-japan
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/pork-gyoza
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shrimp-shumai
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/wasabi-shumai
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/spring-rolls
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/spring-rolls
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/edamame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/peeled-edamame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tamago
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/pork-belly
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ice-cream
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mochi-ice-cream
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fresh-wasabi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/frozen-kizami-wasabi

047/ 10

Thufas y
Voydias Prescas

Aguacate, pepino, daikony las hojas y
guarniciones frescas que completan
un plato de sushi.

6 PRODUCTOS - PAG. 10

057/ 10

Phroducfos
hefrigerados

Carne de cangrejo, queso crema,

inari, encurtidos y otros basicos
refrigerados para la barra de sushi.

8 PRODUCTOS - PAG. 10

Prodicfos secos

Té, refrescos, harina para tempura,

panko y otros basicos de despensa.

9 PRODUCTOS - PAG. 10

01 Aguacate
Avocado
CAJA (CS)

=

05 Daikon
(rdbano blanco)
Daikon

LIBRA (LB)

01 Carne de cangrejo
entrozos

Crab Meat Lump

LATA (CN)

05 Yamagobo
(bardana encurtida)
Yamagobo
PAQUETE (PK)

Baz ,;!;

01 Refresco
Soda

ORIGINAL - MELON -
NARANJA - FRESA

05 Téverde en bolsitas
Green Tea Bags
PAQUETE (PK)

09 Tofu
CAJA (CS)

02 Orquidea
comestible
Orchid
PAQUETE (PK)

06 Ohba

(hoja de shiso)
Ohba

PAQUETE (PK)

o= 8

02 Quesocrema
Cream Cheese
PAQUETE (PK)

06 Brotes de bambu
pararamen

Ramen Bamboo Shoots
PAQUETE (PK)

02 Genmaicha (té con
arroz tostado)
Genmai-Cha

PAQUETE (PK)

06 Harina para
tempura
Tempura Ko
BOLSA (BG)

03 Pepino
Cucumber
CAJA (CS)

03 Inari (tofu frito
para sushi)

Inari

PAQUETE (PK)

07 Huevos de codorniz
Quail Eggs
PAQUETE (PK)

-

=4
SN

03 Genmaichaen
bolsitas
Genmai-Cha Bags
PAQUETE (PK)

07 Mezclapara
tempuratipo A
Tempura A-Type Mix
BOLSA (BG)

04 Sasa

(hojas de bamb)
Sasa
PAQUETE (PK)

1

04 Kanpyo
(calabaza seca)
Kanpyo
PAQUETE (PK)

R

08 QOshinko (rabano
encurtido)

Oshinko

PAQUETE (PK)

i

s’

04 Téverde
Green Tea
PAQUETE (PK)

(L0

08 Panko (pan molido
japonés)

Panko Bread

BOLSA (BG)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/avocado
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/orchid
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/cucumber
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sasa
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/daikon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ohba
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/crab-meat-lump
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/cream-cheese
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/inari
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kanpyo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yamagobo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ramen-bamboo-shoots
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/quail-eggs
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/oshinko
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soda
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/genmai-cha
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/genmai-cha-bags
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/green-tea
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/green-tea-bags
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-ko
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-a-type-mix
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/panko-bread
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tofu

07 /10

o f:/;qx Y
pqpe/ ofe soya

Noride todos los grados, kombu,
wakame y papel de soya para rollos y
sopas.

8 PRODUCTOS - PAG. 11

08/ 10

Tideos y Moz

Fideos ramen, udon, yakisobay
harusame, ademas del arroz para
sushi de cada rollo.

8 PRODUCTOS - PAG. 11

b

01 Papeldesoya
Soy Crepe
VERDE - ROSA -
AJONJOLI -
AMARILLO

05 Algawakame seca
Furu Wakame
PAQUETE (PK)

FIDEOS

01 Fideos ramen
Ramen
CAJA (CS)

ARROZ

05 Arroz Hey-Mi
Hey-Mi Rice
BOLSA (BG)
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Bases y coudimtenfos

Bases para ramen, miso, salsa de soya, vinagres, wasabi, jengibre, ajonjoli y las salsas de cada estacion.

BASES Y MISO

».a:i

02 Kombu pararollos
de sushi

Iso Kombu Nori
PAQUETE (PK)

06 Norientiras
Kizami Nori
PAQUETE (PK)

02 Fideos udon
Udon
CAJA (CS)

=

By

06 Arroz Tomita
etiqueta dorada
Tomita Gold Rice
BOLSA (BG)

03 Nori

HOJA COMPLETA -

MEDIA HOJA

03 Fideos yakisoba
Yakisoba
CAJA (CS)

—
g

2

07 Arroz Tomita
etiqueta azul
Tomita Blue Rice
BOLSA (BG)

04 Algakombu
Kombu Seaweed
PAQUETE (PK)

04 Fideos harusame

Maroni
Maroni Harusame
PAQUETE (PK)

el

08 Arrozintegral
Tomita

Tomita Brown Rice
BOLSA (BG)

01 Base pararamen Somi 02 Base pararamen Somi 05 Miso blanco

03 BasepararamenSomi 04 Base parakimchi

(miso) (shoyu) (tonkotsu) Kimchee Base Shiro Miso
Somi Ramen Base (Miso) Somi Ramen Base (Shoyu) Somi Ramen Base (Tonkotsu) BOTELLA (BT) CAJA (CS)
BOLSA (BG) BOLSA (BG) BOLSA (BG)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-crepe
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/iso-kombu-nori
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/nori-gold
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kombu-seaweed
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/furu-wakame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kizami-nori
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ramen
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/udon
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yakisoba
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/maroni-harusame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/hey-mi-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tomita-gold-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tomita-blue-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tomita-brown-rice
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/somi-ramen-base-miso
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/somi-ramen-base-shoyu
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/somi-ramen-base-tonkotsu
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kimchee-base
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shiro-miso

BASES Y CONDIMENTOS

BASES Y MISO

06 Sopamiso
instantanea en sobres
Instant Miso Bags
CAJA (CS)

de bonito)
Hana Katsuo
PAQUETE (PK)

DASHI Y SAZONADORES

11 Miolaen polvo
(mejorador paraarroz)
Miola Powder

LATA (CN)

12 Shichimi (mezcla de
siete especias)

Shichimi Powder
PAQUETE (PK)

PICANTES Y ACEITES

16 Aceite de ajo crujiente
Crunchy Garlic Oil
BOTELLA (BT)

17 Aceite de ajonjoli
Sesame Oil
BOTELLA (BT)

WASABI Y JENGIBRE

21 Wasabi Waner V-1
Waner Wasabi V-1
PAQUETE (PK)

22 Jengibre rosa (gari)
Pink Ginger
CAJA (CS)

SALSA DE SOYA

26 Salsadesoya para

27 Salsade soya para

llevar llevar (menos sal)
To Go Soy Sauce To Go Soy Sauce (Less Salt)
CAJA (CS) CAJA (CS)

SALSAS Y ADEREZOS

31 Salsaponzu
Ponzu Sauce
BOTELLA (BT)

32 Salsadeyuzu
Yuzu Sauce
BOTELLA (BT)

DASHI 'Y SAZONADORES

07 Hana katsuo (hojuelas

08 Hondashi(caldo de
bonito en polvo)
Hondashi

PAQUETE (PK)

PICANTES Y ACEITES

13 Momiji oroshi (rdbano

rallado con chile)
Momiji Oroshi
BOTELLA (BT)

MAYONESA

18 Mayonesa Kewpie
Kewpie Mayonnaise
1.1LB-64 0Z

23 Jengibre blanco (gari)
White Ginger
CAJA (CS)

SALSAS Y ADEREZOS

28 Salsadeanguila
(Taiyo)

Eel Sauce (Taiyo)
BOTELLA (BT)

33 Salsa para poke
Poke Sauce
BOTELLA (BT)

09 Furikake de bonito
con mirin

Katsuo Mirin Furikake
BOTELLA (BT)

14 Salsa Sriracha
Sriracha
BOTELLA (BT)

19 Mayonesa de wasabi
Mayonnaise (Wasabi)
BOTELLA (BT)

SALSA DE SOYA

24 Salsadesoya
Soy Sauce
CAJA (CS)

29 Salsadeanguila
KB-23

KB-23 Eel Sauce
BOTELLA (BT)

34 Salsa parayakisoba
Yakisoba Sauce
BOTELLA (BT)

TAIYO SEAFOOD

10 Trocitos de galleta de
arroz

Rice Cracker Bits
PAQUETE (PK)

15 Aceite de chile
Chili Oil
BOTELLA (BT)

WASABI Y
JENGIBRE

.

20 Wasabi (Taiyo)
PAQUETE (PK)

25 Salsadesoya
(bajaensodio)

Soy Sauce (Low Sodium)
CAJA (CS)

30 Salsa teriyaki
Teriyaki Sauce
BOTELLA (BT)

35 Salsayakiniku
Yakiniku Sauce
BOTELLA (BT)


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/instant-miso-bags
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/hana-katsuo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/hondashi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/katsuo-mirin-furikake
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/rice-cracker-bits
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/miola-powder
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shichimi-powder
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/momiji-oroshi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sriracha
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/chili-oil
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/crunchy-garlic-oil
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sesame-oil
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kewpie-mayonnaise
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mayonnaise-wasabi
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/wasabi-taiyo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/waner-wasabi-v-1
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/pink-ginger
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-ginger
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce-low-sodium
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/to-go-soy-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/to-go-soy-sauce-less-salt
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/eel-sauce-taiyo
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/kb-23-eel-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/teriyaki-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ponzu-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yuzu-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/poke-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yakisoba-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yakiniku-sauce

TAIYO SEAFOOD

SALSAS Y ADEREZOS

37 Aderezo japonés
Japanese Dressing
BOTELLA (BT)

36 Salsatonkatsu
Tonkatsu Sauce
BOTELLA (BT)

VINAGRE Y MIRIN

41 Vinagre SD-51
SD-51Vinegar
CAJA (CS)

42 Vinagre Suehiro
Suehiro Vinegar
CAJA (CsS)
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VINAGRE Y MIRIN

38 Vinagre Marukan
Ginsho

Marukan Ginsho Vinegar
CAJA (CS)

43 Mirin
CAJA (CS)

pwntintisPros para Nesfahavlfes

Envases para llevar, bandejas para fiesta, palillos, guantes y plastico para envolver.

PARA LLEVAR Y SERVICIO

-

i
ST

02 Palillos de bambu
Bamboo Chopsticks

01 Bolsade plastico1/8
1/8 Plastic Bag

CAJA (CS) CAJA (CS)
PARA LLEVAR Y SERVICIO
L TR Kl T JoRemty
e lﬁxj!i I e
[~ ca
06 Rollo de papel para 07 Vasito parasalsa
POS Sauce Cup
POS Paper Roll 10Z-202z
CAJA (CS)

ENVOLTURAS Y

PAPELES BARRA DE SUSHI

- .;'.!_- E

12 Tapete de bambu
(makisu)

Bamboo Mat
PAQUETE (PK)

11 Papel paratempura
Tempura Paper
6" . 8"

03 Palillos de madera
Wood Chopsticks
CAJA (CS)

ENVOLTURAS Y PAPELES

08 Plastico paraenvolver
910

Food Wrap 910

CAJA (CS)

13 Guantes

Gloves

PEQUENO - MEDIANO -
GRANDE

BASES Y CONDIMENTOS

39 Vinagre Shiragiku
Shiragiku Vinegar
CAJA (CS)

AJONJOLI

44 Ajonjoli negro
Black Sesame
PAQUETE (PK)

04 Servilletas en forma
derosa

Rose Napkins

CAJA (CS)

09 Pl3astico para envolver

914
Food Wrap 914
CAJA (CS)

14 Guantes de polietileno

conrelieve
Embossed Poly Gloves

PEQUENO - MEDIANO

40 Vinagre Fuji
Fuji Vinegar
CAJA (CS)

45 Ajonjoliblanco
White Sesame
PAQUETE (PK)

05 Pafios
antimicrobianos
Sports Towels
CAJA (CS)

[—

10 Papel encerado seco
Dry Wax Paper
PAQUETE (PK)

(R |

15 Tapa/botella para
salsa de soya

Soy Sauce Cap/Bottle
ROJO - VERDE



https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tonkatsu-sauce
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/japanese-dressing
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/marukan-ginsho-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/shiragiku-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/fuji-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sd-51-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/suehiro-vinegar
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/mirin
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/black-sesame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/white-sesame
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/18-plastic-bag
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/bamboo-chopsticks
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/wood-chopsticks
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/rose-napkins
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sports-towels
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/pos-paper-roll
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/sauce-cup
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/food-wrap-910
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/food-wrap-914
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/dry-wax-paper
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/tempura-paper
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/bamboo-mat
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/gloves
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/embossed-poly-gloves
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/soy-sauce-capbottle

SUMINISTROS PARA

BARRA DE SUSHI

16 Separador yama
baran #1

Yama Baran #1
PAQUETE (PK)

RESTAURANTES

17 Separador ebi
baran #2

Ebi Baran #2
PAQUETE (PK)

18 Malla paraarrozal
vapor

Rice Net

PAQUETE (PK)

BANDEJAS Y CONTENEDORES

Modelo 015

Bandejas para sushi

Bandejas con tapa para sushi para llevar. Las de tapa
transparente tienen base color sakura, y las tapas y las
bases vienen en cajas separadas; las negras y las de
interior azul cristal vienen en juegos de tapa y base.
Presentacién

Modelo Medidas

Tapa transparente, base color sakura

19 001 834 % 3% 1400 ct/cs
20 0.6 638 x 3 1500 ct/cs
21 008 612 % 41/2 1500 ct/cs
22 010 738 x 5V/s 1200 ct/cs
23 015 81/2x 54 1000 ct/cs
24 020 914 x 534 800 ct/cs
Negras

25 001GLB 834x334 400 set/cs
26 O010GLB 73&x5Vs 360 set/cs
27 015GLB  8v2x5" 300 set/cs
Interior azul cristal

28 130 912 x 43/ 360 set/cs
29 140 72x 72 280 set/cs

14 —

Modelo 305

Contenedores para llevar

Contenedores con tapa para llevar: cajas bento de cinco
compartimentos con base marcada como apta para
microondas, y contenedores de un compartimento para
guarniciones, poke, arroz y platos principales.
Presentacién

Modelo Medidas

5 compartimentos

30 305 93%s x 712 252 set/cs
31 306 1072 x 81/5 200 set/cs
32 307 1056 x10% 100 set/cs
1compartimento

33 805 512 x 458 600 set/cs
34 807 62x5 550 set/cs
35 810 7Vax5Vs 500 set/cs
36 815 8x5/s 450 set/cs
37 820 838 x 534 400 set/cs
38 825 95 x 63/ 300 set/cs

TAIYO SEAFOOD

Medidas aproximadas, en pulgadas

Modelo 64

Bandejas para fiesta

Bandejas redondas con su tapay una base dividida, para
platones de sushi, pedidos de catering y surtidos para
compartir.

Modelo Diametro Presentacién
39 61 L) 120 set/cs
40 63 13 60 set/cs
41 64 — 60 set/cs
42 65 15 60 set/cs


https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/yama-baran-1
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/ebi-baran-2
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/rice-net
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/015-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/001-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/06-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/008-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/010-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/015-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/020-lidbase
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/001-glb-black
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/010-glb-black
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/015-glb-black
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/130
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/140
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/305
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/305
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/306
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/307
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/805
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/807
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/810
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/815
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/820
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/825
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/party-tray-64
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/party-tray-61
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/party-tray-63
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/party-tray-64
https://taiyoseafoodmd.com/es/catalog/party-tray-65

COMO HACER UN PEDIDO

Oesea hacdy w pedicdo?

O’I Llame al 410-290-8181, de lunes a viernes, 02 Solicite una cotizacién para cualquier
6a.m. -3 p.m. (horadel Este) producto en taiyoseafoodmd.com/es
03 Sin minimo si recoge en el almacén 04 Entregas en todo el Atldntico Medio

taiyoseafoodmd.com/es/contact-us

AREA DE SERVICIO

Al servicio de los restaurantes
quedanvida alaregion.

Maryland

Washington, D. C.

’ Virginia
Virginia Occidental
‘ Pensilvania

Delaware

Carolina del Norte

+ Mas zonas


tel:4102908181
https://taiyoseafoodmd.com/es/contact-us#sales-reps

(@

Ny

De nuestro almacén en
Baltimore a su cocina.

Pescados y mariscos, especialidades japonesas y suministros para restaurantes, con
entregas en todo el Atlantico Medio.

VENTAS EN ESPANOL CONTACTO

Omar Orellana 929-215-6638 410-290-8181

taiyoseafood@gmail.com

3101 Washington Blvd
Baltimore, MD 21230

taiyoseafoodmd.com/es


tel:9292156638
tel:4102908181
mailto:taiyoseafood@gmail.com
https://taiyoseafoodmd.com/es
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